
Grüner -Salat 8.00

Brasserie-Salat 14.00

mit Rauchlachs +8.00

mit Speck +3.00

Chèvre chaud 19.00

Gratinierter Ziegenkäse, Salat

mit gebackenem Speck  +3.00

Rindstartar CH 70g/140g 27.00/38.00

Salatgarnitur, Brioche Toast,

mit Pommes  +7.00

Rieslingcrèmesuppe 13.00

Sauerrahm, Croûtons & Kräuter

Risotto 34.00

mit Eierschwämmli & confierte Tomaten

Egli Knusperli 38.00

Sauce Tatar, Pommes Frites

Maispoularde 42.00

Maispoulardenbrust, Gemüse, Jus,

Pommes oder Risotto

Rindsfilet 160g  48.00

Kräuterbutter, Gemüse, Jus,

Pommes oder Risotto

CHF CHF

Entrées & Soupe du jour Plat principal

Alle Preise in CH inkl. 8.1% MwSt. 
Deklaration: Poularde aus Frankreich, Rindsfilet aus Australien, Schwein und Poulet aus der Schweiz, Egli aus EU, 

Rindstatar aus der Schweiz, Geräuchter Lachs aus Schottland. 

  Herbst             2025   Herbst             2025 

Le Menu



Club Sandwich 33.00

Pouletbrust, Speck, Tomaten,

Coleslaw, Avocado, Pommes Frites

Flammkuchen Vegi 28.00

Caramelisierte Zwiebeln, Eierschwämmli 

Confierte Tomaten

Flammkuchen Speck 28.00

Caramelisierte Zwiebeln & Speck

Quiche Lorraine 26.00

Lauch, Speck & Salatbouquet

oder Vegi

Apfel-Tarte Tatin 12.00 

mit Vanilleglace

Mille-Feuille 12.00

Vanillecrème, Beeren  

Eiskaffee  12.00

Kaffee, Vanille- & Mocca-Glace, Rahm

CHF CHF

Le Menu
Les Classiques Brasserie Les Desserts

Alle Preise in CH inkl. 8.1% MwSt. 
Deklaration: Poularde aus Frankreich, Rindsfilet aus Australien, Schwein und Poulet aus der Schweiz, Egli aus EU, 

Rindstatar aus der Schweiz, Geräuchter Lachs aus Schottland.

  Herbst             2025   Herbst             2025 

Vanille & Mocca

Himbeersorbet

Pro Kugel 5.00

Rahm 2.00

CHF

Sorbet & Glaces


